Convivio

ION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison

ECOLE ET COLLEGE SAINT DIDIER - VILLIERS LE BEL

Semaine du 18/11 au 24/11

Carottes rapées a l'orange
Potage

Radis noir au beurre

Velouté de légumes
Betteraves vinaigrette

Potage

Potage

Rillettes cornichons

Taboulé

Céleri rémoulade

Potage

Salade verte

Beignet de calamard
Foie de veau persillé
Purée

Haricots vert a I'ail

Paupiette de veau aux raisins
Aile de raie aux capres
Riz

Fondue de choux vert

Hachis parmentier
Brandade de poisson
Purée

Salade

Omelette aux herbes

Blé

Ratatouille

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Flan nappé au caramel

Barre bretonne creme
anglaise

Fruit frais

Fruit frais

Yaourt aromatisé

Rocher coco

Fruit frais
Muffin chocolat

Poire poché aux épices

Riz au lait

Glace

Fruit frais

Carottes rapées a l'orange

Beignet de calamard

Purée
Haricots vert a 'ail

Fromage ou Laitage

Flan nappé au caramel

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

Velouté de légumes
Paupiette de veau aux raisins
Riz
Fondue de choux vert
Fromage ou Laitage

Fruit frais

Préparation maison
ﬁ/ P

La majorité des plats servis sont cuisinés sur

Potage

Hachis parmentier

Purée
Salade
Fromage ou Laitage

Fruit frais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VKEK441

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Céleri rémoulade
Omelette aux herbes
Blé
Ratatouille
Fromage ou Laitage

Riz au lait




