ECOLE ET COLLEGE SAINT DIDIER - VILLIERS LE BEL

Semaine du 16/11 au 22/11

e

Potage Paté de foie Potage Céleri aux pommes
' o - . Rillette de poisson et son
HORS D'CEUVRE Médaillon de surimi Chou rouge aux pommes Frisée aux lardons toast
Salade alsacienne (pommes Soupe Champignons a la créeme Soupe
de terre et saucisses) P Pig P
Gratin malouin (cho . . als
! uin (choux m Blanquette de veau Paélla (Poulet) Filet de saumon poélé
fleurs,ceuf;pomme de terre)
. Duo de poisson sauce . . .
ROti de porc a la moutarde . ) . Paélla (Poisson Endives flamandes
PLATS CHAUDS P Dieppoise (saumon, lieu) ( )
ET GARNITURES Pommes de terre Epinards au jus Riz Carottes vichy
Fondu de choux vert Pates Lentilles
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
Petits suisses aux fruits Fruit frais Brownie maison [ Fruit frais
. . Barre bretonne creme . . .
DESSERTS Fruit frais . Fruit frais Yaourt aux fruits
anglaise
Potage Paté de foie Potage Céleri aux pommes
Grati louin (ch fl f; : s
ratin malouin (choux fleurs,ceuf;pomme Blanquette de veau Paélla (Poulet) Filet de saumon poélé
de terre)
LA PROPOSITION Pommes de terre Epinards au jus Riz Carottes vichy
EQUILIBRE Fondu de choux vert Pates Lentilles
Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
Petits suisses aux fruits Fruit frais Brownie maison Fruit frais
Produit de saison 7 Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ' .
Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre WWW.CI icetm ia m _fr
restaurant sont 100% francaises. \ ~

~ -
Code a saisir : VKEK441 k

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




