e

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LA PROPOSITION
EQUILIBRE

Produit de saison

ECOLE ET COLLEGE SAINT DIDIER - VILLIERS LE BEL

Semaine du 12/04 au 18/04

Radis roses au beurre

CEuf mayonnaise

Coleslaw

Jambon cru cornichon

Endives au jambon et

Concombre a la creme

Salade fromagere

Chou-fleur mimosa

Salade de pépinettes aux
légumes

végétarien

Boulettes d'agneau
Haricots panachés

Boulgour

Steak de thon a la provengale
Poélée wok

Ri zcantonnais (ss viande)

Rillette de thon fromage Pomelos Champignons a la grecque
Gratin de légumes (pomme
de terre,brocolis,carottes) m Sauté de dinde thai Burger (Boeuf) Nugget's de poisson

Burger(poisson)
Frites

salade

Foie de veau au vinaigre de
framboise

Riz

Fondue de poireaux

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Ile flottante maison

)

Fruit frais

Pomme au four a la cannelle

Poire cuite a la vanille Fromage blanc coulis de . .
Entremet chocolat . & . Madeleines maison )
badiane fruits
Flan nappé Fruit frais Carpaccio d'ananas Fruit frais
Radis roses au beurre Coleslaw Concombre a la creme Chou-fleur mimosa

Gratin de légumes (pomme de
terre,brocolis,carottes) végétarien

Haricots panachés
Boulgour
Fromage ou Laitage

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre

Sauté de dinde thai
Poélée wok
Ri zcantonnais (ss viande)
Fromage ou Laitage

Ile flottante maison

Préparation maison

7,

Burger (Boeuf)
Frites
salade
Fromage ou Laitage

Fruit frais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VKEK441

Nugget's de poisson
Riz

Fondue de poireaux

Fromage ou Laitage

Pomme au four a la cannelle




Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



