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ECOLE ET COLLEGE SAINT DIDIER - VILLIERS LE BEL

Semaine du 05/04 au 11/04

Cake au surimi

Taboulé

Salade verte

Carottes rapées au citron
Sardines a I'huile

Paté de foie

Chou blanc au curry
Rillettes de poisson

Céleri rémoulade

Cote de porc sauce
charcutiére

Filet de lieu fumé

Sauté de boeuf

Bouchée de poisson

Travers de porc fagon Tex

PLATS CHAUDS Tortillas végétarienne m Mex
ET GARNITURES Fondue de poireaux Blé Epinards
Lentilles Gratin de Salsifis Mini Penne

PRODUIT LAITIER

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Gateau chocolat blanc

Fruit frais , . W Fruit frais
spéculoos maison
_ Carpaccio d'ananas kiwi et Panna cotta framboise
DESSERTS Yaourt aromatisé P ‘ )
menthe maison
Marbré maison Y Fruit frais Liégeois

LA PROPOSITION
EQUILIBRE

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Cake au surimi
Cote de porc sauce charcutiére
Fondue de poireaux
Lentilles
Fromage ou Laitage

Fruit frais

Préparation maison
’?‘ p

Carottes rapées au citron
Sauté de beeuf
Blé
Gratin de Salsifis

Fromage ou Laitage

Gateau chocolat blanc spéculoos maison

Chou blanc au curry
Bouchée de poisson
Epinards
Mini Penne

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% francaises.

Code a saisir : VKEK441

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




